
 ДЛЯ РЕСТОРАНОВ - СТОЛОВЫХ - ФАБРИК-КУХОНЬ - ДЕТСКИХ САДОВ

НОВИНКИ

РУЧНЫЕ МИКСЕРЫ - МИНИ
Mini MP 160 V.V. - Mini MP  190 V.V. - Mini MP 240 V.V. 
Mini MP 190 Combi - Mini MP 240 Combi



МИНИ ГАММА
Специально для маленьких порций

3 модели только с блендером:
2 комбинированные модели блендер + венчик:

Форма ручки 
с п е ц и а л ь н о 
разработана для 
удобного захвата 
и облегчения 
работы.

Двигатель мощностью от 220 до 270 
Вт., в зависимости от модели, для 
исключительно долгого срока службы 
и ускорения работы в сравнении с 
бытовыми аналогами 

Для идеальной гигиены 
нож и штанга разбира-

ются. Эксклюзивное 
оборудование  запа-
тентовано компанией 
Robot-Coupe. Нержа-

веющая сталь, из кото-
рой изготовлены трубка, 

насадка и нож  обеспечивает 
особую долговечность.

Нож из литой 
нержавеющей стали, 
о б е с п е ч и в а ю щ и й 
идеальную гигиену 
предназначен для 

приготовления супов-
пюре, соусов.

Съемный диск-
взбиватель из 
нержавеющей стали  
для приготовления 
муссов и воздушных 

соусов, горячих и 
холодных.

от 2000 до 12500  
об/мин, 
– функция миксера 
от 350 до 1500  
об/мин 
 – функция венчика

Венчик для взбивания белков, 
кремов, сливок и приготовления 
картофельного пюре. Усиленный 
металлический редуктор 
венчика обеспечивает 
исключительную прочность 
аппарата.

ЭРГОНОМИЧНОСТЬ ПЕРЕМЕННАЯ СКОРОСТЬ

ПРОЧНОСТЬ

МОЩНОСТЬ

МУЛЬТИ - ФУНКЦИОНАЛЬНОСТЬ

ГИГИЕНА



Mini MP
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Mini MP
190 V.V.

Mini MP
240 V.V.
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МИНИМАЛЬНЫЙ РАЗМЕР, МАКСИМИЛЬНОЕ КАЧЕСТВО

Эксклюзивная техника!
Преимущества модели:

  Идеальная гигиена : Нож, насадка из нержавеющей 
стали и венчик полностью разбираются – эксклюзивное 
оборудование  запатентованное компанией Robot-Coupe.
  Надежность аппарата: выбор материалов и тщательно 
разработанная конструкция обеспечивают длительный 
срок службы.
  Компактность моделей: небольшой размер и вес 
моделей особенно удобны для работы с небольшими 
объемами продуктов.  

  Модели с регулируемой скоростью: благодаря 
постепенному ускорению вращения ножа предотвращается 
разбрызгивание продукта (позволяет подобрать 
оптимальный режим работы).

  Система автоматического регулирования скорости: 
постоянная скорость независимо от консистенции 
продукта.

 Специально 
для маленьких 
порций

 Назначение:  
Рестораны, столовые, 

фабрики-кухни, детские сады

 Коротко:
Для быстрого приготовления 
блюд в любой посуде.

Mini MP 160 V.V.
Литые трубка и 
насадка 

Mini MP 190 V.V.
и Mini MP 240 V.V.

Разборные трубка и 
насадка

3 НОВЫЕ МОДЕЛИ
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Mini MP

CMP

MP Ultra

Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra

CMP 250 V.V. MP 350 Ultra MP 800 TurboCMP 300 V.V. CMP 350 V.V. MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 450 FW
Ultra

Mini MP 
190 Combi

Mini MP 
240 Combi

CMP 250
Combi

CMP 300 
Combi

MP 350 Combi 
Ultra

MP 450 Combi 
Ultra

Mini MP 
190 V.V.

Mini MP 
160 V.V.

Mini MP 
240 V.V.
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ДИСТРИБЬЮТОР
НОРМЫ : 
Аппараты сответствуют: 

  Положениям европейских директив, а так- 
же национальному законодательству, в 
которое они преобразованы: 98/37/CEE, 
73/23/CEE, 89/336/CEE, 89/109/CEE, 2002/72/
CEE. 
  Положениям стандартизированных евро- 
пейских норм, указанных выше, а также 
норм в отношении техники безопасности 
и гигиены: EN 292 - 1 и 2, EN 60204 – 1, 1998, 
EN 12853.
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ИЗГОТОВЛЕНО ВО ФРАНЦИИ  
КОМПАНИЕЙ ROBOT-COUPE S.N.C.

Генеральная дирекция, Франция, Международная 
дирекция и маркетинг: 

48, rue des Vignerons 
94305 Vincennes Cedex - France 

Tél.: + 33 1 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26  
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

ГАММА 
МИНИ

Электрические характеристики Размеры (в мм) Вес (кг)
Переменная 

скорость  
(об/мин)

Мощность 
(Вт)

Напряжение*
(A) A B C D нетто в упа- 

ковке

Mini MP 160 V.V. 2000 - 12500 220 230 V/50 Hz 1,1 78 455 65 160 1,41 1,94

Mini MP 190 V.V. 2000 - 12500 250 230 V/50 Hz 1,1 78 485 65 190 1,44 1,97

Mini MP 240 V.V. 2000 - 12500 270 230 V/50 Hz 1,1 78 535 65 240 1,47 2,00

ГАММА 
КОМБИ

Электрические характеристики Размеры (в мм) Вес (кг)
Миксер 

Переменная 
скор. (об/мин)

 Венчик 
Переменная 

скор. (об/мин)

Мощность 
(Вт)

Напря- 
жение*

(А)
A B C D E F нетто в упа- 

ковке

Mini MP 190 Combi 2000 - 12500 350 - 1500 250
230 V 

50 Hz - 1,1 78 485 65 190 255 100 1,95 2,68

Mini MP 240 Combi 2000 - 12500 350 - 1500 270
230 V 

50 Hz - 1,1 78 535 65 240 255 100 1,98 2,70

*Имеются другие параметры напряжения.

Очистка
Сьемные нож и диск для 
вспенивания.
Насадка снимается на моделях 
MP 190 V.V. и MP 240 V.V.

М И Н И

К О М П А К Т

М А К С И

К О М Б И
НАСАДКА ИЗ  

НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

НОВИНКИ

НОВИНКА НОВИНКА

НОВИНКИ

НАСАДКА ИЗ  
НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

15 
литров

30 
литров

45 
литров

50 
литров

100 
литров

200 
литров

300 
литров

400 
литров

Специально для 
маленьких порций

15 
литров

30 
литров

50 
литров

100 
литров

100 
литров

Специально 
для маленьких 

порций

НОВИНКИ

Нормы 

ЕС


