Mod. E7P4+FE Cod. 18724000
Mod. E7PQ4 +FE Cod. 18724500

n. 4
‘ @ mm 220
kW 2,6

n. 4

mm 220x220

kW 2,6
{ kW3 GN n
l% fwas _MM 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION kW 75 (4,5+3)

% 380 - 415 V3N~

i TOT. 179

31V 31 %'

OPTIONAL
V3/C Volts 220 - 2403~
2TL  2termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pa6oyas mepmocmamel

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza Unica de conexién eléctrica / conexdo eléctrica /
cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de sequridad y selector de 6 posiciones que activa E podfaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coepMHeHie 380 - 415 V3N~ kw 1719
6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension y trabajo. Horno
eléctrico estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN.
Grill con funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la
temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura.
Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero
AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Superficie moldada de peca Unica estanque.
Placas de ferro fundido com termostato de sequranca e selector de 6 posicdes que activa 6 zonas diversas CI (OGN 3
concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activacdo. Forno eléctrico estético, realizado
inteiramente com ago Inox, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com fungao salamandra =
na parte superior e termostato que permite uma regulacdo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de
linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AlSI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés requlaveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno
anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plaszczyzna wykonana
z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym przetacznikiem Lt |
awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Statyczny 342
piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/
blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcja salamandra w gérnej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadng
regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiagganej
temperatury. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Uchwyt drzwiczek
0 wysokiej rezystanji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt
zapobiegajacy przechytom.

TEXHUMECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKM

Pabouas noBepxHOCTb 1 (pOHTaNbHbIE NaHenu u3 Hepxaseloweid cranu AlSI 304. LienbHowTamnoBaHHaa
TepMeTUYHaA NOBEPXHOCTb. “yryHHble KOHGOPKM C 3alMTHbIM TEPMOCTaTOM W Mepeknioyatenem Ha 6
NONOXKEHNIA, BKMIOYAILIMM 6 PA3NNYHbIX KOHLEHTPUYECKUX 30H MOLHOCTU. WHAMKATOpbl KOHTponA
HanpsXeHua u pabotbl. (TaTuyeckas sneKkTponeyb MONHOCTbIO U3 HepXaBetoLLiedt CTanK ¢ HanpaBAAKLIUMA
4 ypoBHei Ana pewwetok/npoTuHeii 2/1 GN. [punb ¢ GyHKUuel canamaxapa B BepXHeil YacTit U TepmocTar,
N03BONANLLMI BbINONHATL TOYHOE perynupoBaHue Temnepatypbl ot 50 4o 270 °C. JiuHeiiHblit nHAMKaTOP U )
WHAVKATOP AOCTUXEHNA HYXHOIi TemnepaTypbl. LLiTamnoBaHHas ABepb U KOHTPABEPb U3 HepXaBeloLLell cTany
AISI 304. Pyuka pBepu 13 BbicokonpouHoii ctanu AlSI 304 Tonwunoii 20/10. Perynupyembie Hoxku. (TaHaapT: 66
1 NPOTUBOONPOKMAIBAIOLLAACA peLLeTKa neyi.
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