Mod. E7BRS/I

Cod.

18822800

L w e

mm 575x475x 200 h

Cm? 2.750

{TOT. W g
% 380 - 415 V3N~

{ W/cm? 33

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Tapa con sistema de recogida condensacién, fijada en bisagra autoequilibrada. Tanque de coccién con plano
y paredes de acero inoxidable AISI 304, basculante manualmente hasta 80, con acabado antiadherente
de microesferas de cerdmica y dngulos redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado
externamente, para una mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de resistencias
colocadas en contacto directo con el fondo. Erogacion de la potencia por medio de termostato e interruptor (100 -
300 °C). Termostato de seguridad de rearme manual, indicadores de tension y trabajo. Pies requlables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Tampa com sistema de recolha da condensagdo, fixada sobre dobradicas auto-ajustdveis. Cuba de cozedura
com base e paredes de aco inox AISI 304, com basculamento manual até 80, acabamento antiaderente com
microesferas de cerdmica e bordas arredondadas. Fundo da cuba de aco com 10 mm de espessura, soldado
externamente para garantir uma maior condutibilidade térmica. Aquecimento uniforme mediante resisténcias
colocadas a contacto directo com o fundo. Distribuicdo da poténcia mediante termostato e interruptor (100 - 300
°(). Termostato de seguranga com accionamento manual, indicadores de tensdo e de operacao. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Pokrywa z systemem zbierania kondensatu, zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie. Zbiornik
gotujacy z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z recznym przechytem do 80,
pokryty mikrosferyczna ceramika zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami. Dno zbiornika
wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej przewodnosci cieplnej.
Jednolite podgrzewanie zapewnione dzigki palnikom majacym bezposredni kontakt z dnem. Moc dostarczana
za pomoca termostatu i przetacznika (100 - 300 °C). Termostat awaryjny uzbrajany recznie, wskazniki napiecia
i pracy. Nozki nastawne.

TEXHWYECKHME n OYHKLIMOHAJTbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Kpbilwka ¢ cuctemoit cbopa KoHaeHcaTa, 3akpenneHHas Ha (aMoBbIPaBHMBAMLLEMCA LWapHupe. BapouHasa
eMKOCTb C MOBEPXHOCTbH 1 CTEHKaMI 13 HepxkaBeloLuieid cTanu AlSI 304, onpokuabiBatowanca BpyuHyto Ao 80, ¢
NPOTVBONPUAMNAIOLLMM NOKPBITUEM U3 KepaMIYeCKIIX MIKPOLIAPOB 1 3aKPYTNEHHbIMM yriamit. IHO eMKoCTH
BbINONHEHO U3 CTanV TONLWMHOI 10 MM C HapyXHOi CBapKoiA ANA NyyLueil TennonpoBoAHOCTY. OZHOPOAHII
Pa3orpes ¢ NOMOLLbH FOPENOK ¢ PAMbIM KOHTAKTOM O IHOM. BbIpaboTka MOLLHOCTM ¢ TOMOLLbH TepMOCTaTa
1 nepekntoyarena (100 - 300 °C). MpefoxpaHUTeNbHbII TEPMOCTAT C PYYHbIM MOBTOPHbIM BKMIOYEHNEM,
MHANKATOPbI HANPAXeEHUA 1 paboTbl. Perynupyemble HOXKN.
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